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Gruezl

Die langsam sinkenden Temperaturen lassen uns erst jetzt
so richtig erkennen, wie aussergewodhnlich heiss und schon
der vergangene Sommer war. Es freut uns sehr, dass uns
so viele Gaste am Bodensee besucht und die wunderbaren
Sommertage hier genossen haben. Wir wollen aber nicht
den sonnigen Momenten nachtrauern. Vielmehr freuen wir
uns auf einen genau so schonen Herbst! Die Jahreszeit bie-
tet gerade fiir unsere Kiichenteams eine spannende Aus-
wahl an saisonalen Produkten. Kiirbisse, Apfel, Marroni,
Quitten und sogar Pilze aus den hiesigen Waldern - all dies
wird momentan frisch geerntet und findet den Weg auf die
Teller unserer Gaste. Wir wollen Sie einladen, mit uns den
Herbst und seine Spezialitaten zu feiern. Wir freuen uns auf
Ihren Besuch!

Mit dem Herbstanfang geht nicht nur das Kalender-
sondern auch unser Jubildumsjahr in die zweite Halfte. In
dieser Ausgabe des Amuse Bouche finden Sie den dritten
von vier Teilen unseres Riickblickes auf die vergangenen
100 Jahre Familie Hasen in Widehorn. Fiir uns ist es sehr
spannend, auf die Geschichte und Entwicklung unseres
Gasthofes zuriickzublicken. Wir hoffen, dass auch fiir Sie
dieser Einblick interessant ist. Bei verschiedenen Anldssen
mochten wir mit lhnen, liebe Gaste, auf dieses Jubildum
anstossen.

Nicht zuletzt wollen wir unsere neuen Lernenden herz-
lich in der Seelust-Familie begriissen. Seit Mitte August
sind sie bereits mit grosser Motivation fiir unsere Gaste im
Einsatz. Wir wiinschen euch einen guten Start!

Herzliche Griisse
Die Gastgeberfamilie Hasen

Nicole Eigenmann und Thomas Hasen
Christine und Urs Zellweger-Hasen
Jennifer und Matthias Hasen-Teuscher
Thérése und Martin Hasen-Rickenbacher




Wir hoffen, dass uns noch viele sonnige Herbsttage bleiben. Klar ist aber,

dass sich das Jahr langsam aber sicher zum Ende neigt. Mit dem

Winter steht auch schon bald die besinnliche Festtagszeit vor der Tur.

Dieses Jahr bieten wir Ihnen viele unterschiedliche Angebote Uber

Weihnachten und Neujahr. Verbringen Sie unvergessliche Stunden mit

lhren Liebsten bei uns in der Seelust.

Weihnachten

Nachdem unser Betrieb nur am 24. Dezember geschlossen
bleibt, sind wir an den restlichen Feiertagen fiir Sie und
Ihre Familie im Einsatz. Egal ob privat oder geschaftlich, im
grossen oder kleinen Rahmen, wir bieten fir alle Wiinsche
ein kostliches Weihnachtsessen in festlichem Ambiente.
Wir freuen uns auf lhre Reservation.

Am Donnerstag, 27. Dezember, findet zudem der Weihnachts-
Familienznacht statt. Hier gibt es etwas Feines flir Gross
und Klein. Geniessen Sie ein reichhaltiges Vorspeisen-,
Hauptgang- und Dessertbiiffet ab 17.30 Uhr.

Silvester gleich doppelt

Starten wir gemeinsam ins neue Jahr und feiern Sie Silves-
ter bei uns im Festsaal oder im Obstgarten. Dies bei ausge-
lassener Stimmung mit Live-Musik von Woitek und Boogy.

Silvestermenii im Festsaal. Meni inkl. Apéro CHF 137.-.
Arrangement mit Ubernachtung im Doppelzimmer vom
Alten ins Neue Jahr mit grossem Z’Morgebiiffet pro Person
CHF 225.-

Silvester-Buffet im Obstgarten. Menii komplett inkl. Apéro
CHF 118.-. Arrangement mit Ubernachtung im Doppelzim-
mer vom Alten ins Neue Jahr mit grossem Z’Morgebiiffet
pro Person CHF 185.-

Mit einem Brunch ins neue Jahr

Wer gestarkt ins Jahr 2019 starten will, ist beim Neujahrs-
Brunch gut aufgehoben. Am 1.Januar, von 9.00 Uhr bis
12.00 Uhr, bieten wir ein grosses Friihstiicksbiiffet fur
CHF 37.- pro Person. Unser Hausmusiker Woitek sorgt fiir
die musikalische Begleitung.

Gastrosilvester

Auch beim bevorstehenden Jahreswechsel findet der tra-
ditionelle Gastrosilvester statt. Es ist die Party fiir all dieje-
nigen, die am Jahresende im Einsatz waren und die Silves-
terfeier bei toller Stimmung nachholen wollen. Am 7. Janu-
ar ab 19.00 Uhr laden wir zum Apéro mit anschliessendem
Galadinner ein. Feiern Sie zur Live-Musik und feinen Drinks
von der Bar. Wir freuen uns auf eine ausgelassene Party im
ganzen Haus. Pro Person kostet das Angebot CHF 95.-, fir
Lernende CHF 65.-. Oder im Arrangement mit Ubernach-
tung pro Person CHF 150.-, fiir Lernende CHF 110.-.



In diesem Jahr feiern wir 100 Jahre Familie Hasen und schauen

an diesem Anlass zurlick auf die Geschichte des Familienbetriebs.

Den dritten Teil unseres Jubilaum-RUckblickes widmen wir den

Jahren 1981 bis ca. 2000.

Kinder von Martin und Thérése, 1986
Von links: Thomas, Matthias, Christine

«Im Jahr 1981 zogen wir aus der Grosskiiche des Hotels
«Walter» in Pontresina vom Engadin in die kleine Bauern-
kiiche an den Bodensee, wo damals Anneliese Hasen die
Chefin war,» erinnern sich Thérése und Martin Hasen, die
am 1. Januar 1982 den Gasthof Seelust Ubernahmen. «Die
Umstellung vom Gross- zum Kleinbetrieb war fiir uns beide
eine grosse Herausforderung. Wahrend des gesamten K-
chenumbaus war 8 Wochen lang eine komplette Baustel-
le. Mit Freude und vielen Ideen eroffneten wir am 17.Marz
1982 um 08.00 Uhr die Seelust. Mitarbeiter der ersten Stun-
de waren zwei Serviceaushilfen, ein Kochlehrling und No-
vica, der Kiichenmitarbeiter, der uns schon seit Jahren in
den Saisons begleitete. Als Unterstitzung ab dem ersten
Tag war Milly Fisch von Anfang an fiir das Bligeln der Tisch-
wasche verantwortlich.»

Martin und Thérése Hasen, 2004

Die Aufgaben von Martin und Thérése waren klar verteilt.
Er, der Stratege, war Einkaufer, Koch, Verkaufer, Rechner,
Planer und natiirlich - aber erst ab 23.00 Uhr - «Beizer».
Sie war von Beginn an die Frau an der Front und die Gast-
geberin. «Gemeinsam waren uns die langen Tage und die
oftmals sehr kurzen Nachte, vor allem wenn die regelmas-
sigen Besucher am Stammtisch zum Schlummertrunk er-
schienen!»

«An die Frithlings-Sonntage des ersten Geschaftsjahres er-
innern wir uns sehr gut. So wurde in der kleinen Seelust
bereits munter gefeiert: Taufen, Geburtstage, Kommuni-
onsessen und alle moglichen Anldsse. Auf engstem Raum
haben wir die Gaste bedient, von morgens friih bis abends
spat. Es brauchte zusatzlichen Platz fir Gaste und Mitar-
beiter. So planten wir den Abbruch des Flachdachsaali am



Bankettsaal im Neubau 2016

Bauernhaus und an dessen Stelle einen Neubau, den wir
1985 unter dem Namen «Obstgarten» eréffnen durften. In
sieben Zimmern hatten wir erste Hotelgdste im Haus. Ab
dann wurde in regelmassigen Abstanden geplant oder
gebaut. Die neuen Mitarbeiter brauchten Wohnraum in
nachster Nahe. So wurden Mitarbeiterhauser um- und an-
gebaut. Immer lagen irgendwo Bauplane von Projekten,
die besprochen werden mussten: Erweiterung Hotelbe-
reich, Gartenneugestaltung oder der Innenausbau. Das
alte Bauernhaus (erbaut um ca. 1850) haben wir ausge-
héhlt und im Estrich eine richtige Wohnung fir die Fami-
lie eingebaut - welch ein Luxus! Die drei Kinder Thomas,
Christine und Matthias wuchsen in der Seelust auf, hatten
striktes Restaurantverbot und mussten oder durften an
den freien Tagen in der Kiiche mithelfen.»

Neubau 1995 bis 1996

«1995 haben wir die alte Scheune aus der Zeit des Land-
wirtschaftsbetriebes abgebrochen und im September
1996 - nach vielen schlaflosen Nachten und einer kurzen
Bauphase - durften wir unseren Neubau eréffnen. Nun hat-
ten wir einen stattlichen Restaurationsbetrieb mit 30 Mit-
arbeitenden, unter denen Bernadette Klarer-Gahler bereits
im Team war.

Bankettsaal, Restaurant und Beiz in Kombination mit Ho-
telgdsten, das war genau das Richtige fuir uns. Die Vielfalt
des Betriebes ist fir alle eine Herausforderung, bietet aber
genau deshalb interessante Arbeitsplatze. So durften wir
damals Rolf Klarer im Team aufnehmen und unterstitz-
ten scheinbar die Romanze Klarer-Gahler nachhaltig - ein
Landgasthof zum Verlieben!»



Weitere NeWs

Art Dinner

Am Donnerstag, 11.Oktober 2018,
findet in der Seelust das nachste ART
Dinner mit Hildegard und Kurt Lauer
statt. Die Gaste durfen sich auf einen
abwechslungsreichen Abend mit vie-
len Uberraschungen freuen. Hier kom-
men nicht nur die Kunstfreunde auf
ihre Kosten! Menti pro Person CHF 69.-.

Mitarbeiteranlass

Der diesjahrige Mitarbeiteranlass fin-
det am 4. November statt. Wir nutzen
die Gelegenheit, um uns herzlich bei
unseren Mitarbeitern fir den wert-
vollen und unermidlichen Einsatz
zu bedanken. Wir freuen uns darauf,
ausserhalb des taglichen Arbeitens
Zeit mit unseren Kollegen und deren
Familienangehdrigen verbringen zu
konnen. Der Betrieb bleibt aus diesem
Grund am Abend geschlossen. Herzli-
chen Dank fir Ihr Verstéandnis.

Theaterdinner mit latzgfaderet
Unvergessliche Abende stehen uns im
November und Dezember bevor. Die
Theatergruppe «latzgfaderet» fiihrt an
fiinf Abenden ihr diesjahriges Theater-
stiick in der Seelust auf. Dazu serviert
unser Kiichenteam ein kostliches Vier-
Gang-Menii. Das Angebot kostet CHF
75.- pro Person. Die ersten Termine
sind bereits ausgebucht, eine frihe
Reservation lohnt sich also.

Seelust an der Weihnachts-
ausstellung Amriswil

Besuchen Sie uns vom 5. bis 9. Dezem-
ber an der Weihnachtsausstellung in
Amriswil. Das Seelust-Team freut sich
auf lhren Besuch in unserem Restau-
rant.

Auszeichnung fiir Urs Bischofberger
Unser Lehrlingsausbildner Urs Bischof-
berger wurde am 3.September zum
zweitbesten Lehrmeister des Jahres
2018 gekiirt. Seine Lernende Celine
Frei hat ihn fir den Wettbewerb der
Organisation «Zukunftstrager» nomi-
niert. Diese kiirt jedes Jahr die bes-
ten Lehrmeister der Schweiz in der
Lebensmittelbranche. Die feierliche
Siegerehrung fand im Kaufleuten in
Zirich statt. Wir gratulieren Urs Bi-
schofberger zu dieser Auszeichnung
ganz herzlich!

Swiss Skills 2018

Die Seelust war erneut mit zwei Kan-
didaten an den Berufsmeisterschaften
vertreten. Sabrina Zillig kochte sich in
den Final der besten sechs und Roger
Hefti erreichte bei den Konditor Con-
fiseuren den 4. Schlussrang. Herzliche
Gratulation an Beide.

Winzerabend mit Toni Hartl

In seiner Heimatgemeinde Reisenberg
ist Toni Hartl als Winzer schon fast so
etwas wie der letzte Ritter. Und wie
es sich fiir einen solchen gehort, ist er
mit absoluter Leidenschaft am Werk.
Am Samstag, 13.0ktober, haben Sie
die Moglichkeit, von seinem Wissen zu
profitieren. Freuen Sie sich auf einen
genussvollen und spannenden Abend
inkl. Apéro, 4-Gang-Menl mit Weinbe-
gleitung, Kaffee und Mineral. Kosten
pro Person CHF 135.-.

Reservation ist empfehlenswert.
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Gerade hier im Seehuus direkt am Bodenseeufer konnte man den

Traumsommer dieses Jahres ausgiebig geniessen. Das Team blickt

nicht nur deshalb auf eine sehr gelungene Sommersaison zurlck.

Wir freuen uns, Sie im Herbst und Winter mit einem abwechslungs-

reichen Angebot verwdhnen zu dirfen.

Apfel aus Mostindien

Auch in diesem Jahr mochten wir den Herbst und seine
Friichte feiern. Bei uns in der Region geht es natirlich um
den Apfel! Gleich doppelt zelebrieren wir die Vielfalt des
Thurgauer Exportschlagers. Bis zum 13.Januar servieren
wir lhnen jeden Sonntagabend ab 17.00 Uhr ein herzhaf-
tes Thurgauer Kasefondue mit Apfeln und Brot. Am letzten
Oktoberwochenende, vom 26. bis 28. Oktober, feiern wir
dann das zweite Opfelfescht bei uns im Seehuus. Neben
einer speziellen Karte und vielen Kostlichkeiten rund um
den Apfel gibt es fiir alle Altersstufen ein buntes Rahmen-
programm. Unsere kleinen Gaste konnen beim Most pres-
sen selbst Hand anlegen. Am Samstagabend gibt es neben
dem A-la-carte-Betrieb auch ein festliches Gala-Menii, das
in vier Gangen die besten Seiten des Apfels prasentiert. Am
Sonntag servieren wir zwischen 9.00 Uhr und 13.00 Uhr
den Opfel-Brunch. Zum reichhaltigen Frihstiick gehéren
viele Produkte rund um den Apfel.

Weihnachten und Silvester im Seehuus

Auch Uber die Festtage lohnt sich ein Besuch bei uns im
Seehuus. Lassen Sie sich und lhre Liebsten an Weihnach-
ten so richtig verwohnen. Am 25. und 26. Dezember 6ffnen

wir das Seehuus fir den Weihnachtsmittag. Geniessen
Sie ein kostliches 4-Gang-Weihnachtsmeni oder A-la-car-
te-Gerichte. Wer Silvester in einer einzigartigen Atmospha-
re direkt am Bodensee verbringen will, ist bei uns an der
richtigen Adresse. Wahlen Sie zwischen unseren bekann-
ten A-la-carte-Gerichten aus oder geniessen Sie das Sil-
vestermeni. Wir freuen uns darauf, mit Ihnen auf das neue
Jahr anzustossen.

Offnungszeiten und Reservationen

Mit der Jahreszeit dndern sich auch unsere Offnungszeiten
leicht. Das Seehuus hat noch bis zum 28. Oktober taglich
von 08.00 Uhr bis 18.00 Uhr fiir Sie geoffnet. Am Freitag
und am Samstag sind wir jeweils bis 23.00 Uhr fiir Sie da,
am Sonntag bis um 21.00 Uhr. Ab dem 29. Oktober 6ffnen
wir unser Lokal freitags und samstags von 14.00 Uhr bis
23.00 Uhr, am Sonntag von 10.00 Uhr bis 21.00 Uhr. Fir
Ilhren Anlass (z.B. Geburtstage, Firmenfeiern, Taufen usw.)
6ffnen wir das Seehuus selbstverstandlich auch ausser-
halb der reguldren Offnungszeiten. Reservationen nehmen
wir gerne unter 071 477 26 06 entgegen.



Agenda
Oy

Seelust

7.0ktober bis Ostersonntag 2019
Familienznacht

Immer sonntags ab 17.30 Uhr.
Reichhaltiges Vorspeisen-, Hauptgang-
und Dessertbiiffet a discrétion.
Erwachsene CHF 34.-

Kinder pro Altersjahr CHF 1.-

20.Oktober ab 18 Uhr
Wildbiiffet

Reichhaltiges Vorspeisen- und Haupt-
gangbliffet und ein serviertes Dessert.
Hirsch, Reh, Hase, Gams und Co. lassen
die Herzen von Wildliebhabern héher
schlagen. Reservation erforderlich.

A discrétion pro Person CHF 65.-

26.0ktober ab 19.00 Uhr
Jubildums Dixi Dinner

Lassen Sie sich von dem feinen
Nachtessen inklusive Apéro und den
bekannten Jazz-Kldngen lberraschen.
Preis pro Person CHF 88.-

1.Januar 2019 ab 09.00 Uhr
Neujahrs-Zmorga-Brunch

Grosses Z’Morgebiiffet mit allem Drum
und Dran a discrétion, von 09.00 Uhr bis
12.00 Uhr, mit musikalischer Begleitung
von Woitek. Preis pro Person CHF 37.-

7.Januar 2019 ab 19.00 Uhr
Gastrosilvester

Die Party fiir all jene, die am Jahresende
im Einsatz waren. Ab 19.00 Uhr Apéro,
Galadinner, Barbetrieb, Live Musik und
Party im ganzen Haus.

Pro Person CHF 95.-/Lernende CHF 65.-

4./5./6.Januar 2019
Metzgete

Geniessen Sie am ersten Januarwochen-
ende unserer Metzgete. Erfreuen Sie sich
am Freitag (nur abends) und am Samstag
(ganzer Tag) an unserem reichhaltigen
Metzgetebliffet.

Seehuus

7.0Oktober bis 13. Januar 2019
Thurgauer Apfelfondue
Immer sonntags ab 17.00 Uhr. Herzhaftes

Thurgauer Kése-Fondue serviert mit Apfel
und Brot. Preis pro Person CHF 25.-

26. bis 28. Oktober
Opfelfescht

Wir feiern ein Wochenende lang die Frucht
der Versuchung. Feiern Sie mit uns!

November bis Januar
Rosti und Seehuus-Klassiker

Geniessen sie Seehuus-Rosti und andere
Seehuus-Klassiker aus unserer ALC Karte.

2./3.November ab 18.00 Uhr
Thailandisches-Biiffet
Lassen Sie sich von einem reichhaltigen

und authentischen Asia-Biiffet verzaubern.
Preis pro Person CHF 62.-

25./26.Dezember 10.00 bis 17.00 Uhr
Weihnachtsmittag
Festliches 4-Gang-Weihnachtsmenu

oder A-la-carte-Gerichte.
Menu pro Person: CHF 68.-

31.Dezember ab 10 Uhr gedffnet
Seehuus Silvester

Ab 18.00 Uhr Apéro im Freien,
A-la-carte-Gerichte oder Silvester-Menii

Menu pro Person: CHF 84.-
Apéro pro Person: CHF 14.-

A

Seehorn

Offnungszeiten

Bis Ende Oktober:

09.00-12.00 Uhr 13.30-18.00 Uhr
Uber die Wintermonate geschlossen.
Saisonstart 1. Marz 2019.

SEEGARTEN

s HOTEL RESTAURANT
‘@ ARBON

Bis Ende Oktober
Wildgerichte
klassisch und modern

Ob Hirsch, Reh oder Wildschwein:

Der Herbst mit seinen vielfaltigen Wild-
Gerichten ist eine der kulinarisch span-
nendsten Jahreszeiten. So kommen Sie
vorbei und lassen sie sich auf klassische
und moderne Weise von feinsten Wild-
Gerichten verwohnen.

Im November
Cordon bleu

Es muss nicht immer nur der Klassiker
sein. Geniessen Sie im November taglich
frisch zubereitet Cordon bleus. Kommen
Sie vorbei und lassen Sie sich von den
verschiedenen Cordon bleu Variationen
Uberraschen.

Im Dezember
Adventsstimmung
im Seegarten

Lassen Sie sich von weihnachtlicher-
Stimmung und Adventsdiften verzaubern.
Sie suchen noch eine passende Location
fiir Ihre Weihnachtsfeier?

Ganz egal ob Familien-, Firmen-, oder
Vereinsfest, wir bieten Raumlichkeiten fiir
10 - 80 Personen. Wir erstellen gerne ein
passendes Angebot fiir Sie: 071 447 57 57

Landgasthof Seelust | Wiedehorn 28 | 9322 Egnach | +41 71 474 75 75 | info@seelust.ch | www.seelust.ch
Seehuus | Wiedehorn 28 | 9322 Egnach | +41 71 477 26 06 | info@seehuus.ch | www.seehuus.ch

Camping Seehorn AG | Wiedehorn | 9322 Egnach | +41 71 477 10 06 | info@seehorn.ch | www.seehorn.ch
Hotel Restaurant Seegarten | Seestrasse 6 | 9320 Arbon | +41 71 447 57 57 | info@hotelseegarten.ch | www.hotelseegarten.ch




